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Prologo

L a Division Agricola del Instituto Hondurerio del Café (IHCAFE), como ente
responsable de generar y transferir tecnologia agricola apropiada para los
productores de café, publico en abril de 1980 el primer "Manual de Recomendaciones
para el Cultivo del Café" . Veinte anios después pone a disposicion del gremio cafetalero
nacional, la tercera edicion de este documento técnico, que recoge las experiencias
desarrolladas por el personal del IHCAFE, con el fin de proporcionar un instrumento
que ayude al productor cafetalero a enfrentar los nuevos retos impuestos para el
presente milenio, ampliando y reorientando las practicas culturales y agronomicas
propias del cultivo del café; ademas se adicionan los temas de Plagas y Enfermedades,
Mejoramiento Genético, Uso y Manejo de Sombra, Manejo de Tejidos, Control de
Malezasy seresalta lo concerniente al Beneficiado Limpio.

Actualmente con la reorientacion de los servicios de asistencia técnica y de los
Programas del Departamento de Investigacion, de acuerdo al nuevo enfoque de la
Institucion y a la problematica del cultivo mismo, se incorpora al Programa de
Beneficiado el componente de calidad y la tecnologia de beneficiado limpio de café. Lo
anterior posibilita que el café hondurerio se identifique a escala mundial como un
producto que reune los requisitos de standard de calidad y conservacion ambiental
exigidos por el mercado internacional.

El presente manual de caficultura tiene el proposito de llenar esa exigencia, con
lenguaje accesible al productor de café y a los profesionales de la ciencias agricolas
interesados, propiciandose de ésta manera, la difusion de su contenido de tal forma que
todos los hondurerios contribuyamos a fortalecer la actividad agricola mads importante
delpais.

Ing: Franyﬁvco Alonso Oseguera
Jefe de la Division Agricola
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El Instituto Hondurerio del Café con la experiencia en mas de 25 anos de investigacion
sistemdtica, tiene acumulado una gran cantidad de informacion y experiencia de valor
incalculable en relacion con los factores climdticos, eddficos y biologicos que afectan el
cultivo del café; teniendo ademds toda la capacidad logistica para transferir a los
productores los criterios técnicos y cientificos para el desarrollo de la caficultura, bajo el
concepto de una produccion sostenible, que se reflejan en mayor productividad y calidad del
café, relacionados directamente a mejorer sus ingresos.

Como prueba de lo anterior, en el cultivo del café en Honduras se ha mejorado el
rendimiento por manzana, el beneficiado limpio, la calidad del café y, se ha generado, una
nueva variedad con el nombre de nuestro mas emblematico héroe indigena, Lempira. Siendo
esto uno de los logros mas significativos del IHCAFE en los ultimos anos, también es
importante hacer mencion, y en forma relevante, la generacion y transferencia de tecnologia
de manera clara y oportuna que permite al productor mejorar las condiciones de sus fincas en
mayor rendimientoy mejor calidad del grano.

Con este proposito ofrecemos a los caficultores y caficultoras de nuestro pais, asi
como a profesionales de la agricultura y, a todas aquellas personas que de una u otra forma
demandan informacion sobre caficultura nacional, este "Manual de Caficultura" que recoge
toda la informacion sobre tecnologia del café generada y validada en los ultimos arios por el

equipo técnico del Departamento de Investigacion, componente importante de la Division
Agricoladel IHCAFE.

La calidad de su contenido, diserio y edicion son obra del esfuerzo permanente de un equipo
de trabajo netamente nacional, quienes han contribuido con su excelencia personal, para dar
lo mejor de si a quien debe de servir con calidad y eficiencia, el caficultor y la caficultora
nacional, artifices de un cultivo que genera los mayores ingresos economicos al pais y,
contribuye a la armonia social permanente del pueblo hondurerio.

Esperamos que este documento cumpla con el proposito para el cual ha sido
elaborado, que es el de servir de fuente de consulta para mejorar el manejo de las fincas y que
los caficultores puedan elevar los niveles de produccion, productividad y calidad del grano
consecuencuentemente, mejorar sus condiciones de vida.

Agradecemos el apoyo decidido y brindado por el Fondo Cafetero Nacional para el tiraje de
la presente edicion.

Por una caficultura sostenible.

Atentamente,

Ing. Juan José Osorto
Gerente General del IHCAFE
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