Perfil de Taza de las Regiones Cafetaleras de Honduras
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Ezte café tiene un delicado aroms
=& destaca por U buen cusrpa y s chocolate, custpo cremosa y un
acidez pronunciada. La prezencia de post-gusto dulce v acarameladao.
zahores dulces v un postgusto
achocolatado hacen del café de esta
reqion algo muy especial.
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Produce cafés con sabares intenzos
a frutasz ropicales, tiene una acidez

delicada v prezencia de notaz a
citricos. Este café es uno de los
més finos de Honduras.

MLy conocido por 2u excelente café de Marcala,
pozee un exguieito zabor a naranjas con un cusrpo
sUave, =U fina acidez v postgusto entonante
proveen al paladar una experiencia original.
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Perfil Taza Agaltta Tropical
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Agatta Tropical produce un café con E“'——__

una marcaca fagancia dulce e intenso | 7

gahar 3 citricos, con leves notas & L \\

fraganciss florales v chocolate. \\\
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PERFILES DE TAZA DE CADA REGION

Las regiones de café especial de Honduras se definieron por el perfil de taza que caracteriza a cada zona. Se
tomaron en cuenta variables de calidad de taza, sabor, aroma, consistencia para definir el perfil.



